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Agroturismo

82 Festa da Colonizacao Italiana
Neste Sabado, dia 25 de Julho

O Agroturismo é uma for-
ma de divulgacéo e intercam-
bio de experiéncias entre as
pessoas do meio rural e ur-
bano. Esse processo ocorre
nas comunidades e proprie-
dades rurais. Proporciona
bem estar, visual agradavel
aos olhos dos turistas, des-
canso, novos conhecimentos
e ha estimulo a recuperagéo,
conservacao e preservagao
do patriménio historico, cul-
tural e ambiental.

O agroturismo contribui
para estabilizar a economia
local, criando empregos,
comércio de produtos e ser-
vigos auxiliares como hospe-
dagem, gastronomia e lazer.
Agrega valor aos produtos
agropecuérios e estimula a
producdo do artesanato.

Nesta atividade trabalham
pessoas dedicadas ao meio
ambiente e ao setor produti-
vo com geracdo de renda e
melhoria no padrédo de vida e
valorizacdo dos agricultores
e das comunidades locais.

Uma das Rotas do Agro-
turismo existentes em Cha-
peco é a Rota Italiana, onde
o visitante conhece de perto
aspectos como o dialeto
italiano, a religiosidade e
€ claro, a rica gastronomia
desta etnia. Fazem parte
desta rota as Comunidades
Rurais de Colénia Cella, Co-
I6nia Bacia, Sede Figueira e
Linha Batistello.

Na Rota lItaliana, a cada
ano, acontece a Festa da
Colonizacao Italiana, que
foi criada para fortalecer a

25 de Julho de 2009/ 19h |
Linha Batistello / €hapeco / SC

Contatos para informacbes e ingressos: Secretaria de
Agricultura/Terezinha Lima 3329-5939/Centro de Informag8es

Turisticas - Joice 3328-4669.

integragcdo das comunidades
rurais.

Neste ano, a 82 Festa
Italiana vai acontecer na Co-
munidade da Linha Batistello
em Chapecd.

Data: 25 de Julho — Proxi-
mo Sabado

Programacgéo:

18:30 min — Santa Missa
com participagdo do Coral
do Circulo Italiano de Cha-
peco;

19:30 min — Jantar tipico
italiano;

21:30 min —Apresentacao
do grupo de danca Arco Ba-
leno de Chapeco;

22:30 min — Inicio do baile
com Grupo Sonata de ERE-
CHIM-RS (musica italiana);

Cardapio:

- Polenta sul tagliere (ser-
vida na tabua e cortada com
linha)

- Polenta brustolada

- Queijo frito em pedacos

- Fortaia

- Radicci cotti com bacon

- Scood guin

- Bigoli

- Tortéi

- Carne suina assada

- Salada de radicci com
cebola e bacon

- Vinho servido na pipa
(n&@o est4 incluso no ingres-
S0)

Valor do Ingresso: R$
17,00 — somente com venda
antecipada

Como chegar: BR — 282
(sentido Oeste). Fazer o
retorno no trevo da Sede
Figueira e ao voltar, pegar
0 acesso a direita da BR. O
local estara sinalizado com
uma faixa.

Alguns pontos turisticos da Rota Italiana

Agroindustria de laticinios Malagutti

-.:_hl
Recanto dos Pinhais

Capela Sao Carlos

Por: EngPAgr® Paulo Ricardo Ficagna
Prof. Curso de Zootecnia - UDESC — CEO

SICOOB

MaxiCreédito/SC

Sede: Av, Fernando Machado, 2602-D Bairre Passo Dos Fortes

Chapeono - SC
FOME (049) 33617000
E-mail: maxicraeditosc@maxicreditosc.com.br

Nosso orgulho e ter nascido como cooperativa de credito rural. Desde
2005 quando adquirimos o privilegio da LIVRE ADMISSAO, abrimos
as portas a todos os segmentos da sociedade.

“VENHA JUNTAR-SE A NOS”




Edicao 17

Sul V3 rasil

2

'l.:i ¢ |l - 4

:.__.3_“',. x .,
¥ IChapecé 23 dejulho de 2009] 1’

Cana de acucar na alimentacao de bovinos

Por

Gilson Pagliosa

Técnico em Agropecuaria
Secretaria de Agricultura
(49) 3329-5939

Chapeco

A cana de acucar € amplamente utilizada pelos
agricultores da nossa regido. Trata-se de um vo-
lumoso de facil cultivo, alta produtividade e com
ponto de colheita que coincide com o periodo de
escassez de pastagens. A cana torna-se uma al-
ternativa vidvel economicamente principalmente
aos produtores que nao dispde de maquinas agri-
colas ou de recursos necessarios para a producao
de milho e sorgo para silagem.

Afalta de conhecimento de técnicas adequadas
levou , em passado recente, a cana ao descrédi-
to pelo baixo desempenho dos animais com ela

alimentados, decorrente do seu baixo contelido
de nitrogénio e minerais.

Atualmente desenvolveram-se novas tecnolo-
gias, que associadas ao aumento da produtividade

da cana e um adequado balanceamento nutricio-
nal, € possivel utilizar a cana de agucar na alimen-
tacdo em bovinos e obter bom desempenho, tanto
na producao de leite quanto de carne.

A cana de acUcar destaca-se como uma planta
com elevado potencial para transformar energia
solar em energia quimica, principalmente pela pro-
ducao de sacarose. O elevado teor deste nutriente
da planta madura (31% da matéria seca), torna-se
importante, justamente numa época do ano em
gue as pastagens sdo escassas e deficientes em
energia e proteina.

Como utilizar:

Acana poder ser utilizada em forma de silagem,
hidrolizada ou simplesmente picada ao cocho.
Entretanto a cana é um alimento desbalanceado,
com baixo teor de proteina e alto teor de acucar.
Por este motivo, ndo é aconselhavel a sua utili-
zacdo como a Unica fonte de alimento.

Por:

Dra. Lenita de Cassia Moura Stefani
Prof2 de Sanidade Animal

Curso de Zootecnia

UDESC - CEO

Como Proteger-se da

Sabemos que infelizmente esta doenca viral esta
se disseminando com tamanha rapidez e agora
mais do que nunca, é de fundamental relevancia
salientar e listar aqui, as principais medidas de
controle da disseminacao do virus influenza tipo
A, as quais seguem:

1- evite locais fechados ou pouco ventilados com
grande quantidade de pessoas.

2- ao observar sinais clinicos da doenca (febre
alta, tosse, espirros, dor na garganta € no corpo)
procure ajuda médica o mais rapidamente possi-

Expediente

Universidade do Estado de Santa Catarina - UDESC

Centro de Educagéo Superior do Oeste — CEO

Organizacao: Prof.%: Paulo Ricardo Ficagna

Endereco para contato: Rua Benjamin Constant, 84 E, Centro.
CEP.:89.802-200

prficagna@hotmail.com

Telefone: (49) 3311-9300

Jornalista responsavel: Juliana Stela Schneider REG. SC 01955JP
Impresséo Jornal Sul Brasil

As matérias sao de responsabilidade dos autores

vel.

3- evite espirrar ou tossir na presenca de outras
pessoas e se isto for impossivel utilize lengos
descartaveis. Pequenas goticulas contendo o virus
podem infectar outras pessoas num raio de até 3
metros.

4- individuos com sinais respiratorios, deverao
permanecer em casa em quarentena domiciliar até
que liberado pelo médico.

5- conforme recomendacdo da Organizacgao
Mundial da Saude a lavagem frequente das maos
€ uma das medidas mais eficazes na prevencédo de
doencas infecto-contagiosas de maneira geral. Ela
deve ser feita com agua abundante (quente pre-
ferencialmente), sabéo (liquido preferencialmente)
incluindo o antebraco com atencéo especial para
a regido abaixo das unhas.

6- caso ndo haja condi¢des de lavar as maos
com a freqiiéncia desejada, vale lembrar que os
géis sanitizantes vendidos nas farmécias ja tiveram
sua eficiéncia comprovada e sdo recomendados
pela sua praticidade. Quem puder, deve carrega-lo
a mao e fazer seu uso sempre que lembrado.

7- nao utilize medicacao por conta propria. Isto é
perigoso para qualquer doenca, ndo apenas para
a gripe A.

8- evite compartilhar alimentos, utensilios e ob-

Gripe tipo A

jetos de uso pessoal.

9- lembre que a luz solar é um excelente desin-
fetante. Portanto, sempre que possivel mantenha
0 ambiente arejado e ensolarado.

10- Uma recomendacao especial vai para o
nosso produtor rural da suinocultura: pessoas com
sinais da doenca deverdo evitar contato com estes
animais uma vez que desconhecemos a patogeni-
cidade desta cepa H1N1 e todas as suas formas
de transmisséo.

11- mantenha uma alimentacéo balanceada, vital
para evitar qualquer doenca.

12- evite viajar para areas de maior incidéncia
da doenca. Caso isto ndo seja possivel, utilize
mascaras respiratorias minimizando as chances
de transmissdo da doenca em aeroportos con-
gestionados.

13- siga as recomendacdes de vacinagdes con-
forme a sua idade e regido. Pessoas idosas que
ainda nao fizeram a vacina anual contra a gripe,
devem procurar o seu posto de saude para se va-
cinar. Esta vacina nao evita a infeccéo do virus da
gripe A, mas contribuira no diagnéstico, caso este
idoso se infecte com o virus HIN1.

14- Use bom senso.

A situacéo néo é de panico, mas sim de alerta
e prevencao!

SICOOB

MaxiCrédito/SC

Sede: Av. Fernande Machada, 26028-D Bairra Paszo Dos Fortes

Chapecd - SC
FOME ((149) 33617000

E-mail: maxicracitoscmmaxicreditosc.com.br

Apoiar o agronegocio nesta regido, € estimular o
desenvolvimento integrado de toda a economia do oeste.

“VENHA JUNTAR-SE A NOS”
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Propriedade Rural - Familia Giacomin

Producao de Frango Colonial e Panificados

“Nossa Missao e de alimentar as pessoas e nao simplesmente, saciar sua fome”

Por

Eng®Agr°

Paulo Ricardo Ficagna
Prof. Curso de Zootecnia
UDESC -CEO

AFamilia Giacomin tem sua propriedade rural de 15 ha
no municipio de Chapecd, Linha Monte Alegre. Apresenta
caracteristicas peculiares da agricultura familiar, porém com
alguns diferenciais: residem na propriedade a matriarca,
Sra. Dileta e seis filhos, dos quais uma estudou Agronomia.
A propriedade é relativamente perto do perimetro urbano
e sdo feirantes. Além de serem produtores de matéria
prima na atividade da suinocultura, bovinocultura de leite
e frango colonial, possuem na prépria propriedade, uma
agroindustria artesanal de panificados e abate dos frangos.
Produzem e comercializam estes produtos transformados,
diretamente aos consumidores na Feira Municipal de Cha-
peco - Centro e no Mercado Publico Regional. Desta for-
ma, agregam valor ao seu trabalho e aos produtos. Outra
caracteristica é que a familia Giacomin esta direcionando
sua producdo para um sistema organico. Segundo a Eng?
Agr? Ana Regina Giacomin, busca-se produzir “alimentos
funcionais”, os quais fazem bem a saude.

Com relacéo aos Panificados, a matéria prima que ne-
cessita ser adquirida, é proveniente de fornecedores com
certificacdo agroecoldgica. Alguns produtos: pdo de soja;
péo integral; pdo nutritivo (farinha integral,aveia,gergilin,li

nhaca); pdo de mel; pao de milho entre outros.

Com relagdo ao Frango Colonial, explica a Agronoma
Ana, “iniciamos a producdo a pedido de consumidores
gue buscavam uma alimentacao diferenciada. Inicialmente
se produzia 30 frangos/més e atualmente estamos com
270 frangos/més e ndo atendemos toda demanda’. O
processo consiste em aumentar o tempo de criacdo das
aves em um sistema de producéo diferenciado. A criacdo
€ iniciada com pintos de um dia, em ambiente confinado,
proporcionando conforto e bem estar. Com o objetivo de
produzir carnes mais saudaveis e saborosas, as aves séo
alimentadas com racéo produzida na propriedade com
ingredientes de origem vegetal, ndo entrando na dieta
alimentar, farinhas de origem animal. Além de gréos, fazem
parte da composi¢do da alimentagéo, vitaminas e minerais,
complementadas com folhas de vegetais e uso da home-
opatia. Seu desenvolvimento ocorre de forma lenta, que
leva de 80 a 90 dias para o abate, produzindo assim carne
saborosa, consistente e ao mesmo tempo macia. O abate
€ realizado na propriedade, acompanhado pela inspecao
municipal, em uma estrutura agroindustrial dimensionada
a realidade da agricultura familiar.

Desta forma, a Familia Giacomin esta se viabilizando
economicamente, através da producdo diversificada e
diferenciada com agregacéo de valor na transformacao e
comercializaco da producao. Estéo realizando também o
gue denominam “Nossa Misséo e de alimentar as pessoas
e ndo simplesmente, saciar sua fome”.

Mercado Publico Regional

Trata-se de um restaurante que faz parte da es-
trutura do Mercado Publico Regional o qual é aberto
ao publico de 22 feira ao sabado. Sua atividade
principal é a de servir almogco com buffet livre ao
valor de R$ 6,00 por pessoa. O cardapio € formado
por saladas diversas; carnes de suino, gado e fran-
go, assadas no espeto e servidas na chapa; arroz;
maionese; feijdo; batatinha; batata doce; lasanha;
mandioca; carne ao molho, banana e bolinho fritos
e temperos diversos. Acompanha também, incluso
no preco, um buffet de sobremesas.

Na ultima 62 feira a noite de cada més, o restau-
rante abriga o evento “Roda de Viola’que é apre-
sentado no palco anexo. O evento é acompanhado
com jantar a partir das 20 hs.

O Restaurante também oferece os servicos para
eventos fechados pré-agendados, como festas
de formatura, aniversarios, casamentos, entre
outros.

Contato: Saul dos Santos 3322-2661

Panificados

T

Pintos com sete dias em fase de crescimento

Frango abatido e embalado, pronto para comercializagdo

Chapecd - SC
FOME (0D49) 33617000

SICOOB

MaxiCredito/SC

Sede: Av, Fernando Machado, 2608-D Bairro Passo Dos Fortes

E-mail: maxicreditosc@maxicreditosc.com.br

Desde nossa fundag¢do em novembro de 1984, nossos nimeros
sO cresceram. Hoje as 23 agéncias contam com mais de 20.000
assoclados entre pessoas fisicas e juridicas.

“WENHA JUNTAR-SE A NOS”
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Previsao do Tempo

Tempo Estavel e Muito Frio a Partir Desta

Quinta-Feira Em SC!

Quinta-feira (23/07): A frente fria comega a se afastar e
um sistema de ata press@o (massa de ar frio e seco) avanga
lentamente. Temperatura em acentuado declinio, inicialmente
nas regides divisas com o RS. CondicBes favoréveis a
ocorréncia de neve nas &reas mais altas do estado

Sexta-feira, shbado e domingo (24, 25 e 26/07): O ar frio
e seco deixa o tempo firme com predominio de sol em SC.
Temperatura muito baixa e negativa nas areas mais dtas
do estado, com formagcd de GEADA na madrugada e
amanhecer.

TENDENCIA de 27/07 a 05/08/09
Ha indicativos de ocorréncia freqliente de chuva em SC neste
periodo, aternando com dias de melhoria. A temperatura se
eleva no inicio do periodo juntamente com novos eventos
chuvosos, principal mente, nas regides divisas com o Parana e,
apo6s, envolvendo toda SC até o final do més.

Setor de Previsdo de Tempo e Clima - Epagri/Ciram.
Meteorologista: Rosandro Minuzz.

Receita
Macarronada ltaliana

Porcéo para quatro pessoas
Ingredientes:

- Y2 kg de macarréo caseiro

- 300 gr. de peito de frango ou %2 kg de frango com osso
- sal etempero verde a gosto

- 4 colheres (sopa) de 6leo

- 4 colheres (sopa) extrato de tomate

- 2 tomates maduros

- 1 copo médio de vinho branco

- 1 tablete de caldo de galinha (opcional)
- queijo ralado

Modo de preparar:
- no dleo, refoga-se os temperos verdes com os tomates picados
- acrescenta-se sal e o frango parafrité-lo
- adiciona-se o vinho branco, o extrato de tomate e o tablete de
caldo de galinha
- mistura-se bem, deixando refogar um pouco
- adiciona-se a0 molho, 0 macarrdo previamente cozido e escor-
rido
- acrescenta-se 0 queijo ralado ao servir
Sugestao de bebida para acompanhamento: Vinho
Por
Jandira Millan
Agricultora efeirante
Comunidade de Linha Batistello
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'Eun - 25/07 — Projeto Viola na Feira — Feira Livre |
[ Municipa de Chapeco — Centro (esquina das i
ruas Nereu Ramos com Uruguai). Anténio ||
8811-5946. i

g e R L i.-_‘fl

- 25/07 — 8 Festa da Colonizacao Italiana
—RotadaCulturaltaliana. ComunidadedeLinha &
Batistello — Chapeco. TerezaLima 2239-5939 |§

v

-26/07 — Festa do Dia do Colono e Motorista f
—Igrejado Bairro Sao Cristovéo - Chapeco- SC. =
Padre Cléto. 3322-1400 4I'lll.
- 28 a 30/07 - XI ENFRUTE - Encontro |
Nacional Sobre Frutlcultura de Clima |:|

Temperado. Parque da aiburgo.
e teeesEar o GOV, (49) 3 Mg, Soamure |

T 1

- 31/07 — Roda De Viola - Restaurante Bom E
Sabor || —anexo ao Mercado Piblico Regional,
com Jantar apartir das 20 horas/ Chapect 8822-
5178 (Mari)

P o ety | Rl

- 02/08 — Festa da Padroeira Imaculada da
Conceigéo - Comunidade Rura deSedeFlguelra
- 10 hs — Missa, 12:00 hs — Churrasco estilo |
Galicho. Reserva de carne; 3324-9837/3324- 1
9828.

i’t [

- 04 a 06/08 - Il Simpo6sio Brasil Sul de s
Suinocultura - Local: Centro de Cultura e |1
EventosPlinioArlindo deNés. Promotor: Nucleo &
Oeste de Médicos Veterinarios

Contato: (49) 3329-1640 / 3328-4785 Solange 4||_
Site: www.nucleovet.com.br. iy

E-mail: nucleovet@nucleovet.com.br 1

"ﬁ
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- 19 a 21/08 — AveExpo e IIl Foérum
I nter nacional de Avicultura. — Foz do Iguagt/ E
PR. www.aveexpo.com.br. (19) 3709-1100. i
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Espaco do Leitor

Este € um espaco para vocé leitor (a).Tire
suas duvidas, critique, opine, envie textos para
publicacdo, divulgue eventos, escrevendo para:
SUL BRASIL RURAL

A/C UDESC-CEO

Rua Benjamin Constant, 84E

Centro. Chapec6-SC

CEP.: 89.802-200

prficagna@hotmail.com

Publicacdo Quinzenal

Proxima Edicdo - 23 de julho

T B T T =

Leia também em:
www.oeste.udesc.br

www.jornalsulbrasil.com.br

INDICADORES R$
Suino vivo
- Produtor independente 1,87 kg
- Produtor integrado 1,96 kg
Frango de granjavivo 1,54 kg
Boi gordo - Chapecd 75,00 a
- Floriandpalis 87,00 a

Feij&o preto (novo) 70,00 s
Trigo superior ph 78 29,00
Milho amardlo 17,20
Soja indudria 43,70
Adubo NPK (2:20:20)" 4890 s
Adubo NPK (9:33:12)" 51,00 s
Uréa' 41,90 s
Fertilizante organico’
granulado-saca 40 kg 1320
granulado-grand 320,00 ton
Queijo calonial® 10,00-11,00 kg
Salame colonid® 8,50-11,00kg
Torresmo’ 11,50 kg
Cortes de carne suina’ 4,99-7,30 kg
Frango colonial® 6,50 - 7,15 kg
Pé0 Caseiro’ (600 o) 2,50 uni
Peixe limpo, fresco-congelada®
- filé detilgpia 13,00 kg
- carpalimpa com escama 7,50 kg
- peixe de couro limpo 8,50 kg
Me® 8,00 kg
Muda de flor — cxacom 15 uni 7,00-8,50 cxa
Suco de laranja— copo 300 ml® 1,00 uni
Caldo de cana— copo 300 ml® 1,00 uni
Cacario
-saca50 kg' unidade 6,00 sC
- saca 50 kg' tonelada 4,00
- granel —na propriedade 70,00-75,00tn

. . Compra: 1,901
Ddlar comercid Venda 1903
Salério minimo 465,00
Fontes:
Indituto CepalSC — dia 06/07
! Cooperativa Alfal Chapecd

2 Ferticel/Corond Freitas.

3 FeiraMunicipa de Chapecd (Preco médio)
Obs.: valores sujeitos a ateracOes.

E nos seguintes municipios:

s l ‘ : O O B | Agéncias em Chapeco | - Xaxim .- Coronel Freitas
| - Distrito Mal, Bormann | - Nova Ttaberaba | - Quilormibg
- - - | - F. Machado, 2608 D | - f‘iguas de Chapecd | = Traki
Ma x]c I'Ed ItO/ SC | - Mal. Deodoro, 82E | - Unido do Oeste | - Formosa do Sul
| - Av, Atilio Fontana, 2671 E | - Lajeado Grande | - Jardindpalis
; : - Av, Licinio Cordova, 473 D | - Planalto Alegre - Marema
seder Av. Fernande MELL‘]_EdG' E?GE_.Q Bairro Passo Dos Fortes - Rua Uruguai, 517 I£ - Caxambu KJE Sid - San Bernarding
Lrapeco - St - AV, Gen. Osorio esqg. Rua | - Nova Erechim | - Campo Fré

FOME (049) 33617000

E-mail: maxicraditosc@maxicreditosc.com. br Carlos B. Bruck, 271 D
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